Kolorowe, kruche babeczki

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

chyba tylko... SMACZNEGO!!!

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

maka pszenna - 1 kg

margaryna - 2 i 1/2 kostka(i)
cukier waniliowy - 2 op.

cukier puder - 25 dag

z0ltko - 6 szt.

biatko - 1 szt.

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)
sSmietana 18% - 3 tyzka(i)

mleko - 1 |

budyn $mietankowy - 2 op.

maka pszenna - 2 tyzka(i)

maka ziemniaczana - 2 tyzka(i)
cukier - 1 szkl.

masto - 1 kostka(i)

powidta sliwkowe lub jakis kwasny dzem -

- czekolada mleczna - 1 szt.

- galaretka truskawkowa - 1 op.

- galaretka pomaranczowa - 1 op.
- kakao - 2 tyzka(i)

- dzem truskawkowy - 3 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

Make (1kg bez 2 tyzek) przesiewamy z proszkiem do pieczenia.

Zobttka, cukier waniliowy i cukier puder ucieramy .

Do przesianej maki dodajemy 1,5 kostki margaryny i siekamy nozem. Dodajemy biatko,
Smietane i mase jajeczno-cukrowa.

Wyrabiamy ciasto podsypujac maka.

Ciasto owijamy w folie spozywczg i schtadzamy w lodéwce okoto 1 godziny.

Foremki cienko wyktadamy ciastem. Nakiuwamy widelcem i pieczemy na ztoty kolor w
temperaturze 180-200 stopni C.

Do kazdej babeczki dajemy po tyzeczce powidet Sliwkowych lub innego kwasnego
dzemu czy powidet.

750 ml mleka gotujemy z cukrem i 1 cukrem waniliowym.

Reszte mleka ucieramy z budyniami, 2 tyzkami maki pszennej i 2 ziemniaczanej.

Do gotujacego mleka wlewamy budyn i ciggle miksujemy do zagotowania.

Ucieramy masto i kostke margaryny. Dodajemy po tyzce przestudzonego budyniu.

Mase dzielimy na 3 czesci. Do pierwszej czesci dodajemy kakao i kilka kropel olejku
rumowego i mieszamy. Do drugiej czesci kremu dodajemy 3 tyzki dzemu
truskawkowego i mieszamy. Ostatnig cze$¢ zostawiamy bez dodatkdow.

Szpryce napetniamy jasng masg i wypetniamy nig 1/3 babeczki. Tak samo robimy z
masg kakaowg i truskawkowg

Posypujemy babeczki pokrojong w kostke mleczng czekolada. Czes$¢ babeczek
zalewamy truskawkowgq galaretkg a cze$¢ pomaranczowa.

Z tej ilosci sktadnikéw wychodzi okoto 60 sztuk babeczek.
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