Babka z rodzynkami

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

babka

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skifadniki:
- margaryna - 13 dag

- maka - 45 dag
- cukier - 13 dag
- jajka - 3 szt.

- mleko - 1/2 szkl.

- drozdze - 5 dag

- rodzynki - 5 dag

- cukier waniliowy - 1 op.
- aromat waniliowy -

Etapy przyrzadzania:

1. W podgrzanym mleku rozpusci¢ cukier i margaryne, ostudzi¢. Dodac ubite na puszystg
mase jajka. Posypac jg rozkruszonymi drozdzami. Po chwili lekko wymieszac. Naczynie
z rozczynem nakry¢ sciereczka. Odstawi¢ na 12 godzin w miejsce o temperaturze
pokojowej. Make przesia¢ doda¢ do rozczynu, wymieszac. Wsypac rodzynki, doda¢ kilka
kropel aromatu i cukier waniliowy. Ciasto przetozy¢ do nattuszczonej formy babkowej.
Piec ok 40 min w temp 210 C

Strona 1/1



