Mazurek czekoladowy z bakaliami

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

mazurek

Ilo$¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- schtodzona margaryna - 30 dag

- magka - 1/2 kg

- jajko -

- 20ttko -

- proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)
- cukier - 2 tyzka(i)

- bakalie -

Etapy przyrzadzania:

Ciasto:

1. Make przesiac przez sito i wymieszaC z proszkiem do pieczenia. Na tarce zetrzec
margaryne, wbic jajko, dodac zoéttko i cukier. Szybko zagnies¢ ciasto. Zawingc¢ je w folie
i wiozy¢ do lodowki na pét godziny. Blache do mazurkéw posmarowaé margaryna,
wylepic jg ciastem. Piec na ztoty kolor.

Polewa:

- 1 tyzeczka masta

- 1 szklanka cukru

- 1/2 szklanki $mietany

- 2 tyzki kakao

Cukier, Smietane i kakao gotowac¢ 10 min. Doda¢ masto.

Na ostudzone ciasto utozy¢ bakalie, wylac¢ polewe. Udekorowac bakaliami
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