Zapiekanka ziemniaczana

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

zapiekanka

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skifadniki:

ziemniaki - 50 dag
pieczarki - 20 dag
sol pieprz -

oliwa - 2 tyzka(i)
szpinak - 30 dag
srednia cebula -
zabek czosnku -
owczy ser - 15 dag
czarne oliwki - 8 dag

Etapy przyrzadzania:

1.

Ziemniaki obra¢, wiozy¢ do lekko osolonego wrzatku,
gotowac 15 minut

Pieczarki dobrze oczysci¢, pokroi¢ w plasterki. Rozgrza¢ w
garnku oliwe, mieszajac, smazy¢ grzyby 2-3 min

Szpinak oczysci¢, optukaé, odsaczy¢. Obrac czosnek i cebule, pokroi¢ w kostke. Wyjac
pieczarki z garnka, wiozy¢ szpinak z czosnkiem i cebulg. dusi¢ na $rednim ogniu, az
szpinak zmieknie. Przyprawi¢ solg oraz pieprzem. Nieodparowany ptyn odlaé, wrzucic¢
usmazone pieczarki.

Ziemniaki odcedzi¢, przestudzi¢, pokroi¢ w plasterki. Utozy¢ w naczyniu, na srodku
umiesci¢ szpinak z grzybami. Posypac¢ pokryszonym serem i oliwkami. Piec 25 minut w
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temp 200 C




