Sos remoulade

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac do wedlin i zimnych mies.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- szklanka majonezu -

- 2 jaja -

- pot peczka szczypiorku -
- tyzka musztardy -

- tyzka soku z cytryny -

- sol,biaty pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. jaja ugotowac na twardo, posiekac. Szczypiorek drobno pokroic. Majonez dokladnie
wymieszac z jajkami, szczypiorkiem oraz sokiem z cytryny i musztarda. Doprawic do
smaku z sola i pieprzem.
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