Murzynek z owocami

Przepis dodany przez uzytkownika Afrodytka85

Troszke inny niz tradycyjny

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne sktadniki:

- masto roslinne lub margaryna - 1 kostka(i)
cukier - 1,5 szkl.

woda - 3/4 szkl.

kakao - 3 tyzka(i)

cukier waniliowy -

- jajka - 4

- maka - 2 szkl.

- proszek do pieczenia - 1 tyzka(i)

- margaryna do wysmarowania formy -
- butka tarta -

- rodzynki -

- owoce: jabtka, jagody, gruszka -

Etapy przyrzadzania:

1_ Masto roslinne, cukier, wode, kakao i cukier waniliowy wktadamy do garnka i mieszajac
gotujemy az masto lub margaryna i cukier dobrze sie rozpuszcza. Lekko studzimy i do
chtodnego ptynu dodajemy make, proszek i kolejno po jednym jajku, stale mieszajac.
Dobrze mieszamy. Dodajemy rodzynki i wylewamy ciasto do formy wysmarowanej
mastem i obsypanej butkg tarta.

Na ciasto wrzucamy obrane i pokrojone w spore kawatki owoce.
Pieczemy w dobrze rozgrzanym piekarniku, sprawdzajac wykataczka czy ciasto nie jest
surowe.
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