Cielecina pieczona

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac na goraco, w ziemniakach i surowka, lub na zimno,jako
dodatek do pieczywa.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1 kg cieleciny bez kosci -

- 2 zabki czosnku -

- estragon -

- kilka galazek natki pietruszki -
- sol -

Etapy przyrzadzania:

1. Mieso umyc, osuszyc, natrzec zmiazdzonym czosnkiem, oproszyc sola i estragonem.
Oblozyc natka, zawinac w folie aluminiowa. Ulozyc w brytfannie i upiec w nagrzanym
piekarniku.
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