Baktazany zapiekane z serem.

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Przepyszne bezmiesne danie.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 2 baktazany sreniej wielkosci -

- 2 duze pomidory -

- 30 dag startego zéittego sera -

- sOl,pieprz -

- 2 tyzki posiekanej Swiezej bazylii -

- tyzka posiekanego $wiezego tymianku i oregano -
- oliwa do formy -

Etapy przyrzadzania:

1. Baktazany pokroic wzdtuz na plasterki o grubosci okolo 1 cm. Posolic i odstawic.
Pomidory obrane ze skorki pokroic na plastry. Osuszyc baklazany recznikiem
papierowym i wsadzic do naczynia zaroodpornego wysmarowanego oliwa, a na nich
ulozyc pomidory. Przyprawic sola, pieprzem i zieleniena. Posypac serem.

Piec 15 minut w goracym piekarniku.
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