Sos sliwkowy

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac do wieprzowiny i drobiu - zimny!

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- pol szklanki powidel sliwkowych -
- 2 lyzki sosu sojowego -

- 2 lyzki czystej wodki -

- 2 lyzki cukru -

- lyzka oliwy -

- zabek czosnku -

- pol lyzeczki mielonego imbiry -

- pol lyzeczki ostrej papryki -

Etapy przyrzadzania:

Obieramy i przeciskamy przez praske cZosnek i razem z pozostalymi skladnikami
dodajemy do powidel. Dokladnie mieszamy i podgrzewamu na srednim ogniu do
zagotowania stale mieszajac. Chlodzimy.
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