Panierowane kanie

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac do smazonej ryby lub kurczaka

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- 4 kanie -

- 1 jajko -

- tarta butka -

- sOl i pieprz -

- masto do smazenia -

Etapy przyrzadzania:
1. Z grzybow odcig¢ ndzki. Kapelusze optukal i osuszyé. Opruszy¢ solg i pieprzem. Jajko

ubi¢ lekko widelcem. Grzyby zanurzy¢ w jajku i obtaczac a butce. Nastepnie smazy¢ z
obydwu stron na jasno ztoty kolor
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