Placuszek

Przepis dodany przez uzytkownika ankal1984

latwy placek

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 3 dag masta extra -

- 25 dag cukru -

- 1 toerbka cukru waniliowego -

- 5 jajek -

- 25 dag maki pszennej -

- 1 torebka proszku do pieczenia -
- 40 dag jasnych matych winogron -
- troche soku z winogron -

- tabliczka biatej czekolady -

- 1 tyzka cukru pudru -

- szczypta soli -

Etapy przyrzadzania:

1.

. Masto utrzeé na puszystg mase z solg ,cukrem i cukrem waniliowym.
. Nie przerywajac ucierania dodawac kolejno po jednym jajku.
. Make przesiac i wymieszac z proszkiem do pieczenia.
. Dodawac¢ do masy i doktadnie wymieszac.
. Gotowe ciasto wytozy¢ na wytozong wysmarowanym pergaminem blache.
. Piec okoto 25 minut w temperaturze 180 st.C.
. Wyjac ,ostudzic.
. Winogrona optukac,osuszyc.
. Czekolade grubo posiekac stoplc w kapieli wodnej,lekko przestudzic.
10. Cienkimi struzkami udekorowaé wierzch placka ,na wierzchu utozy¢ winogrona i
opruszy¢ cukrem pudrem.
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