Sos z porzeczek

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

doskonaty do lodow,sernika

Czas przygotowania: 10 minut
Ilos¢ porcji: 5-6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 10 PLN

Potrzebne skiadniki:

- czarne porzeczki - 250 g
- brgzowy cukier - 60 g

- woda - 2 tyzka(i)

- sok z cytryny -

Etapy przyrzadzania:

1. Do rondla wiozy¢ porzeczki,dodac¢ cukier ,wode,gotowaé¢ 5 minut.Miksture przetrzeé
przez sitko.Doda¢ sok z cytryny i podawa¢ na ciepto.Doskonaty do
sorbetéw,lodéw,sernika.

Jak podawac?
na ciepto
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