Deser stoneczny

Przepis dodany przez uzytkownika anka-22

smacznego

Czas przygotowania: 25 minut
Ilos¢ porcji: 5-6

Stopien trudnosci: srednio trudne
Koszt: 25 PLN

Potrzebne skiadniki:
- brzoswinie w syropie - 1 puszka(i)

- serek chomogenizowany(naturalny) - 400 ml

cukier puder - 4 tyzka(i)

- sok z catej cytryny -

smietana kremowa+ zagestnik - 1
ptatki migdatow - 3 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1 n ¢ f:{,a

szkl.

Wyjete z soku brzoskwinie odsgczamy z nadmiaru syropu,
kroimy w cienkie plasterki lub drobng kostke, trzymamy na
duzym talezu. Serek cukier i sok z cytryny ubijamy
malakserem na jednolity pulchny krem. Oddzielnie ubijamy
smietane , dodajemy zagestnik tgczymy z serkiem. Catos
ucieramy przez 30 sekund by krem miat jednolita
konsystencje. Krem i czesci brzoskwin na oprzemian
rozktadamy niezbyt duzymi warstwami , w wysokich
szklanych pucharkach. Pucharki wstawimy na 30 min do
lodéwki . Przed podaniem deser posypujemy zrumienionymi
ptatkami migdatow.
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