Rogale drozdzowe

Przepis dodany przez uzytkownika anka-22

smacznego

Czas przygotowania: 60 minut
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne sktadniki:

- maka - 1/2 szkl.

drozdze - 8 dag

cukier - 4 tyzka(i)

mleko - 1 szkl.

sul -

cukier waniloiwy -
margaryna - 1 op.

Etapy przyrzadzania:

1_ Jest to przepis dla 0sOb, ktérym zawsze brakue czasu, a lubig ciasto drozdzowe. Nie
trzeba traciC catego dnia w oczekiwaniu az wyrosnie. Rogaliki najlepiej smakujg
nadziewane konfiturg z ptatkow rdézy, ale moze bycC tez powidto, ser, czekolada, lub co
kto lubi...

2. Z podanych sktadnikéw wyrobic ciasto (najlepiej w misce), i wtozyc na 24 godz. do

lodowki. Po wyciggnieciu rozwatkowac, powycinac tréjkaty, dac¢ po tyzeczce konfitury i
zawing¢ w rogaliki. Piec 25-30 min. w temp 180-160 stopni
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