tort krolewski

Przepis dodany przez uzytkownika marcinos14

tort dobry na kazde okazje

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- gorzka czekolada - 35 dag
podtuzne biszkopty - 24 szt.
Smietana - 200 ml

rum - 2 kieliszki

mleko - 1/2 litra

maslo - 5 dag

bialka - 2 szt.

cukier - 5 dag

cukier puder - 2,5 dag

Etapy przyrzadzania:

1. 25 dag czekolady potama¢ na kawatki. Rozpusci¢ na parze, nie mieszajac. Mleko
zagotowac i wymiesza¢ z czekolada. Wystudzi¢. Masto utrze¢ na mase. Doda¢, stale
mieszajac, mleko z czekoladg. Smietane ubi¢ z cukrem krysztatem. Biatka ubi¢ z
cukrem pudrem. Piane potaczy¢ z bitg Smietang. Odtozy¢ 2 tyzki kremu. Do reszty
doda¢ mase czekoladowq. Boki i dno formy wytozy¢ biszkoptami. Skropi¢ je rumem.
Wypetni¢ masg czekoladowa i przykry¢ biszkoptami. Pozostawi¢ w chtodnym miejscu na
ok. 4 godziny. Reszte czekolady rozpusci¢ na parze i posmarowac nig wyjety z formy
deser. Udekorowa¢ kremem z piany i Smietany.
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