Zapiekanki z pomidorem i oliwkami w wersji mini

Przepis dodany przez uzytkownika ds

ipmERERY | Ekspresowe przekaski na ciepto.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- drozdze - 30 g

- ciepta woda - ok. 1 szkl.
- sol - 1/2 tyzeczka(i)

- oliwa - 3 tyzka(i)

- oliwki (czarne) - 10 szt.
- ser z6ity starty - 1

- czosnek - 2-3

- pomidory - 2 szt.

- boczek - 4 plastry

Etapy przyrzadzania:

1.

Drozdze zalewamy 2 tyzkami cieptej wody i tyzeczkg cukru. Czekamy az sie rozpuszcza.
Do miski wsypujemy make, sol, oliwe, lekko zamieszamy i dajemy miksture z
drozdzami. Stopniowo dolewamy wode i wyrabiamy recznie bagdz mikserem. Ciasto ma
by¢ jednolite, zwarte, takie jak na pizze.

Po wyrobieniu formujemy mate placki o srednicy ok. 10 cm.

Oliwki rozcieramy z tyzka oliwy i przecisSnietym przez praske czosnkiem. Pomidory
kroimy w plastry, boczek w kostke.

Na kazdy placek ktadziemy troche sera, pasty czosnkowo-oliwkowej, pomidora i troche
czosnku. Kolejno$¢ bez znaczenia.

Pieczemy w termoobiegu w 200 st. do 15 min. az wszystko tadnie sie zapiecze a ciasto
lekko zrumieni.
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