Mazurek z r6zanym nadzieniem

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

mniam :)

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- masto - 1 kostka(i)
maka pszenna - 50 dag
cukier - 12 dag

obrane migdaty - 12 dag
gotowane zéftak - 5 szt.
sok z cytryny - 1 szt.

- konfitura rézana - 1 stoik
- gesta Smietana - 1 szkl.
- cukier - 2 szkl.

Etapy przyrzadzania:

1. Do maki dodajemy cukier, migdaty, zottka, i sok z cytryny. Zagniatamy kruche ciasto.
Lepimy kule, zawijamy w folie lub woreczek, wktadamy na godzine do loddwki.
Wycinamy dwa prostokatne placki o jednakowej wielkosci. Pieczemy na zioty kolor w
temperaturze 200°C. Gdy placki juz ostygna, wkifadamy na nie konfiturg rézana.
Przygotowac lukier: $mietane gotujemy z cukrem. Zmniejszamy ogien, ciggle mieszajac
gotujemy 10 minut. Zdejmujemy z ognia, mieszamy i polewamy lukrem.

Smacznego!

Strona 1/1



