Baba marmurkowa

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Wielkanocna baba marmurkowa

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne sktadniki:

- margaryna - 1 kostka(i)

- cukru - 1 &frac12; (lub mnie szkl.
- jajka - 6 szt.

- maka pszenna - 2 szkl.

- maka ziemniaczana - &frac34; szkl.
- proszek do pieczenia - 1 mate op.
- Smietana - &frac12; szkl.

- kakao - 3 tyzeczka(i)

- aromat cytrynowy - do smaku

- rodzynki - 1

Etapy przyrzadzania:

1. Margaryne utrzeC z zottkami i cukrem. Maki wymieszaC ze sobq i proszkiem do
pieczenia. Potaczy¢ z utarta masg. Dodaé¢ smietane, aromat cytrynowy, rodzynki i
wymiesza¢. Z biatek ubi¢ piane i doda¢ do ciasta. Delikatnie wymieszaé. Forme
wysmarowac ttuszczem i obsypac grysikiem lub butkg tarta. 2/3 ciasta wylaé¢ do formy
Do 1/3 doda¢ kakao i wymiesza¢. Wyla¢ do formy na ciasto biate i delikatnie
rozprowadzi¢ tyzka, nie mieszac. Piec 45 minut temp. ok. 1800C.
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