sernik z rosa

Przepis dodany przez uzytkownika timido

puszysty, delikatny, méj ulubiony:)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka - 25 dkg

- cukier - 10 dkg

- margaryna - 10 dkg

- proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)
- jajka - 4

- ser biaty (twardg) - 1 1/2 kg
z6ttka - 4

budyn sSmietankowy - 2
cukier - 1 szkl.

mleko - 2 1/2 szkil.

olej - 1/2 szkl.

cukier waniliowy - 2

Etapy przyrzadzania:

1. wyrabiamy ciasto (z maki, 10 dkg cukru, margaryny, 2 jajek i proszku do pieczenia) i
wyktadamy nim dno i brzegi blachy.

masa:
ser skreciC. jajka i zottka utrze¢ z cukrem i cukrem waniliowym, az powstanie puszysta
masa. dodajemy stopniowo budynie (w proszku), ser, olej, mleko. Pieczemy 50 min w
temp. 190st

W tym czasie z pozostatych po zottkach biatek i 4 tyzek cukru ubijamy piane. po
upieczeniu ciasta rozprowadzamy jg po wierzchu i pieczemy jeszcze 10 min.
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