Ciasto orzechowo-karmelowe

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

Pyszne az palce lizac :)

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: srednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- maka pszenna - 300 g

masto - 200 g

cukier - 100 g

z6ttko - 1 szt.

Smietana - 2 tyzka(i)

mleko skondensowane stodzone - ok. 0,75 puszki (pus puszka(i)
orzechy wioskie - 1,5 szkl.

Etapy przyrzadzania:

1. Ze sktadnikow na ciasto robimy ciasto kruche. Chtodzimy ok. 30 minut w lodéwce
(ciasto mozna zrobi¢ z wiasnego przepisu na kruche) Rozwatkowujemy lub wylepiamy
dno blaszki 24x30 cm lub tortownicy o podobnych rozmiarach zawijajgc brzegi na ok. 3
cm Na ciasto wyktadamy posiekane orzechy i zalewamy je mlekiem. Ciasto wkfadamy
do nagrzanego do 210-220 stopni piekarnika i pieczemy ok. 15-20 minut do
zarumienienia sie wierzchu. Nastepnie przykrywamy wierzch folig aluminiowq i
pieczemy jeszcze przez ok.20 minut w 180 stopniach.

Strona 1/1



