Pieczarki zapiekane

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

fajny przepis dla gosci w sam raz

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- pieczarki - 50 dag
- masto - 2 tyzka(i)

sok z 1 cytryny - 1 szt.
ziemniaki pure - 1 op.
mleko - 1/8 |

woda - 3/8 |

kwasna smietana - 1/8 |

- starty ser zotty - 4 tyzka(i)
- galka muszkatalowe - 2 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.

Pieczarki oczyszczamy, nézki odcinamy. Kapelusze spryskujemy sokiem z cytryny i
solimy. Do puree dodajemy mleko,wode, sél, gatke muszkatutowa, wszystko doktadnie
mieszajac. Z masy ziemniaczanej formujemy talerzyki z wgtebieniem. Do takich
foremek wkfadamy pieczarki, polewamy $mietana zmieszana z serem. Uktadamy na
blasze wysmarowanej mastem i zapiekac 20 min.

w 220°C.

Smacznego!
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