keks

Przepis dodany przez uzytkownika Evika

jest to ciasto nie tylko na swieta, ale na codzien.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
-maka -1 1/2 kg

- cukier - 1 szkl.

- jajka - 5 szt.

- masto - 1 kostka(i)

- bakalie - 1 1/2 szKkl.

- ttuszcz - 1/2 tyzka(i)

- bu tka tarta - 1 tyzka(i)

Przydatne akcesoria:

forma

Etapy przyrzadzania:

1.

Zottka utrzec¢ z cukrem i mastem na jednolita mase, doda¢ ubitg piane z biatek, lekko
mieszajac dodac proszek do pieczenia.

Bakalie / np. rodzynki, figi, morele/ przed uzyciem zala¢ gotujacq wodg i pozostawic¢ na
25 minut, gdy napeczniejg odsaczyc¢. Orzechy i migdaty posieka¢ na czastki. Owoce i
bakalie wymiesza¢ z maka i potaczy¢ z masa.

Ciasto prze’roiyé do formy wysmarowanej tluszczem i obsypanej tartg butka. Ciasto
wstawiC do nagrzanego piekarnika i piec w temperaturze 180 stopni okoto 45 minut. Po
ostudzeniu ciasto /jeszcze ciepte/ wyjac z formy i pozostawi¢ do ostygniecia.

Zottka utrzec¢ z cukrem i mastem na jednolita mase, doda¢ ubitg piane z biatek, lekko
mieszajac dodac proszek do pieczenia.

Bakalie / np. rodzynki, figi, morele/ przed uzyciem zala¢ gotujgcqg wodq i pozostawié na
25 minut, gdy napeczniejg odsaczyc¢. Orzechy i migdaty posieka¢ na czastki. Owoce i
bakalie wymiesza¢ z maka i potaczy¢ z masa.

Ciasto prze’roiyé do formy wysmarowanej tluszczem i obsypanej tartg butka. Ciasto
wstawiC do nagrzanego piekarnika i piec w temperaturze 180 stopni okoto 45 minut. Po
ostudzeniu ciasto /jeszcze ciepte/ wyjac z formy i pozostawi¢ do ostygniecia.

Jak podawac?
podawac do herbatki lub kawy.
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