Sernik z gruszkami w miodzie

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

Smacznego :)

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: $rednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- twardg - 25 dag

- twardég smietankowy - 25 dag

- cukier puder - 4 tyzka(i)

- jajka - 2 szt.

- otarta skorka z cytryny - 1 tyzeczka(i)
- sok z cytryny - 1 tyzka(i)

- esencja wanioliowa - 1 tyzeczka(i)

- obrane pokrojone na ¢wiartki gruszki - 3 szt.
- sok jabtkowy - 1 szKkl.

- midd - 2 tyzka(i)

- gozdziki - 2 szt.

Etapy przyrzadzania:

1. W rondlu podgrzewamy sok jabtkowy, dodajemy gruszki, miéd i gozdziki,
doprowadzamy do wrzenia, powoli gotujemy az gruszki zmiekng, a syrop zgestnieje.
Chtodzimy.

Jajka miksujemy z cukrem pudrem, dodajemy pozostate sktadniki, miksujemy az masa
bedzie pulchna i jednorodna. Okragta forme wysmarowujemy ttuszczem, przelewamy
do niej mase serowgq, pieczemy w Srednio gorgcym piekarniku przez okoto 20 minut.

Zimny sernik dzielimy na 6 czesci. Kazdg obktadamy 2 ¢wiartkami gruszki, polewamy
syropem. Polecam, pychota.

Smacznego!
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