Czerwona kapusta z jabtkami

Przepis dodany przez uzytkownika anka-22

sSMmMaczna

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne skiladniki:

- czerwona kapusta - 2 szt.

- cebula - 1/2 kg

- jabtka - 1 kg

- ocet - 1 szkl.

- cukier - 1 szkl.

Etapy przyrzadzania:

1. Z gtowek kapusty zdejmujemy wierzchnie liscie, szatkujemy i solimy. Jabtka obieramy,
grubo zcieramy na tarce. Cebule obieramy i siekamy. Mieszamy cebule, kapuste i
jabtka. Cukier gotujemy z octem. Kapuste z dodatkami naktadamy do stoikdw.
Zalewamy zalewg i pasteryzujemy 15-20 minut.

Smacznego!
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