Pomidory faszerowane szynka

Przepis dodany przez uzytkownika Bajor1989

Pomidory wypetlnione pysznym nadzieniem 2z
szynki 1 jajek, przybrane galazkami natki
pietruszki, sa szczegdlnie smaczne pod koniec lata.

Czas przygotowania: 25 minut
Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:
- Pomidor - 8 szt.

- Szynka - 8

- Jajka - 4 szt.

- Majonez -

- Natka pietruszki -

Przydatne akcesoria:
Miska, rondel,

Etapy przyrzadzania:

1. Jajka ugotowac na twardo, a po ich ostudzeniu pokroi¢ w drobng kostka. Szynke
rowniez pokroi¢ w kostke i wymieszac z jajkami.

2. Pomidory umy¢, $cig¢ z nich wierzchy, wydrazy¢ migzsz i przetrze¢ go przez sitko na
sok.

3. Majonez wtozy¢ do miseczki, rozetrze¢ go z sokiem z pomidoréw, uwazajac, by nie
zrobit sie zbyt wodnisty. Nastepnie dodac¢ pokrojong szynke i jajka, doktadnie
wymieszacé

4_ Wydrazone pomidory wypetnia¢ nadzieniem z miseczki. Przybra¢ gatgzkami natki, po
czym natozy¢ lub przymocowacé wykataczkami wierzchy pomidoréw.

Jak podawac?
Na jakims talerzyku przybrane gatgzkami natki

Uwagi:

Najtatwiej pomidory wydrgza sie za pomocq specjalnej okragtej tyzeczki. Przy zakupie
pomidorow (do faszerowania) nalezy wybra¢ owoce w petni dojrzate, twarde i réwnomiernie
ubarwione.
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