Kurcze pieczone na roznie

Przepis dodany przez uzytkownika Tytanowy_Janusz

Na szybko.
Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne skiadniki:
- brojler - 1 szt.

- czosnek - 3
- koperek - 1 szt.
-sol-1

Etapy przyrzadzania:

1. Kurcze oczyszczamy, myjemy, osuszamy. Czosnek obieramy, ptuczemy, siekamy
drobno, rozcieramy z sola. Koperek myjemy, osaczamy. Wnetrze jamy brzusznej
kurczaka nacieramy roztartym czosnkiem, a nastepnie wktadamy koperek. Powierzchnie
tuszki nacieramy takze czosnkiem. Jame brzuszng spinamy szpilkami do drobiu.
Przygotowang tuszke mocujemy na roznie, pieczemy. W czasie pieczenia od czasu do
czasu lekko polewamy wodga. Upieczong tuszke zdejmujemy z rozna, kroimy, ukfadamy
na ogrzanym poétmisku, obktadamy pieczonymi ziemniakami (1-2 na porcje).

Smacznego!

Jak podawac?
Podajemy z dodatkiem suréwek i warzyw gotowanych. Kurcze pieczone nd roznie mozemy
takze podawad na zimno z dodatkiem satatek warzywnych.
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