Szyjka gesia po zmudzku

Przepis dodany przez uzytkownika Tytanowy_Janusz

Szyjka gesia po zmudzku

Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: srednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- Szyjka gesia - 1 szt.

- ziemniaki - 4 szt.

mleko - 1/2 szkl.

boczek - 2 dag

cebula - 1/2 szt.

sol, pieprz - 1 szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1. Ziemniaki obieramy, ptuczemy i zcieramy na tarce o drobnych otworach. Odciskamy
sok. Boczek i cebule przesmazamy, dodajemy do utartych ziemniakéw i zalewamy
wrzgcym mlekiem. Dodajemy odrobine soli i pieprzu, mieszamy. Do skorki Sciggnietej z
szyjki wktadamy nadzienie, oba otwory zaszywamy, z wierzchu nacieramy solg i
mastem. Wstawiamy do gorgcego piekarnika i pieczemy.

Smacznego!

Jak podawac?
Podajemy pokrajang na plastry i polang goragcym, topionym mastem.
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