pieprzowka

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Skawinski

podobno mocne

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- wodka - 1 litr

- pieprz czrny - 20 ziaren
- cukier - 1 lyzeczka

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Do butelki z wédkg wrzuci¢ pieprz, wymieszac, butelke szczelnie zakorkowad.
Macerowac 2-3 tygodnie. Nastepnie ptyn zla¢ znad pieprzu.
2. kyzeczke cukru wsypac¢ do rondelka. Podgrzaé, az cukier sie zbrgazowi. Nastepnie
zdjac z ognia, zala¢ niewielka iloscig wody i mieszac do rozpuszczenia
cukru. Ponownie zagotowac i odparowac do objetosci 1 tyzeczki. Po ostudzeniu
doda¢ do wodki.
3. Wodke wymieszac i przed spozyciem odstawi¢ na 2-3 dni.
- Chcac sporzadzi¢ pieprzowke bardziej ostra, powinniSmy dodaé nieco wiecej
pieprzu lub uzy¢ wédki o mocy 45.
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