szynka z pieczarkami

Przepis dodany przez uzytkownika Tytanowy_Janusz

szynka z pieczarkami

Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: srednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- plasterkéw gotowanej szynki - 8 szt.
pieczarek - 30 dag

smietany - 1/2 szkl.

masta - 10 dag

maki - 2 tyzka(i)

mleka - 1/2 szkl.

sOl, pieprz - 1 szt.

Etapy przyrzadzania:

1. Pieczarki myjemy i osuszamy. Czwartg ich cze$¢ kroimy w cienkie plasterki, reszte
bardzo drobno siekamy. Wszystkie pieczarki gotujemy w stonej wodzie przez 2 min.
Posiekane, mieszamy z sosem beszamelowym, przygotowanym z mleka, maki i potowy
masta. Na spodzie podtmiska uktadamy 4 plastry szynki i przykrywamy pieczarkami z
beszamelem. Na wierzchu kftadziemy pozostate plastry szynki, wlewamy $mietane
podgrzang z rozpuszczonym mastem. Posypujemy solg i pieprzem, polewamy reszte
sosu, dekorujemy pokrojonymi w plasterki pieczarkami. Wstawiamy do piekarnika (200
o C) na 5 min, by danie sie zarumienito.

Smacznego!

Strona 1/1



