
Sos z czerwonej soczewicy
Przepis dodany przez użytkownika trini6

sos

Ilość porcji: 1-2
Stopień trudności: bardzo łatwe

Potrzebne składniki:
- cebula - 2 szt.
- masło - 1 łyżka(i)
- czerwona soczewica - 15 dag
- wywar warzywny - 1 i 1/2 szkl.
- koncentrat pomidorowy - 1 łyżka(i)
- sos sojowy - 1 łyżka(i)
- sól pieprz -  

Etapy przyrządzania:

1. Cebulę podsmażyć na maśle

2. Dodać soczewicę, smażyć przez chwilę, zalać wywarem i ugotować. Wymieszć z resztą
składników
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