plesniak

Przepis dodany przez uzytkownika anka-22

smacznego

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1 kostka masta roslinnego -

- 2 szklanki maki -

- 2 jajka -

- 1 tyzeczka proszku do pieczenia -

- 2 czubate tyzki kakao -

- 1/2 szklanki dobrego domowego dzemu -
- 3/4 szklanki cukru -

- cukier puder -

- wanilia -

Etapy przyrzadzania:

1.

Z maki, margaryny, zéttek i szczypty soli zagniatamy szybko (nie wygniatajac) kruche
ciasto, dodajemy proszek do pieczenia.

Dzielimy je na trzy czesci, do jednej z nich dodajemy kakao i te czes¢ oraz jednag
&#8222;biatg& wtozy¢ do lodowki.

Pozostatym biatym ciastem wypetniamy dno tortownicy, podnoszac nieco brzegi.
Troszke podpiekamy, smarujemy dzemem, strugamy na to na tarce jarzynowej
zamrozone ciasto z kakao i wyktadamy piane ubitg na sztywno z dodatkiem cukru.
Znow dodajemy warstwe ciasta (biatego) startego na tarce i wstawiamy do piekarnika
na ok. 45 minut.

Smacznego!
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