Orzechy wloskie w czekoladzie

Przepis dodany przez uzytkownika robaczek

Pyszny deser

Czas przygotowania: 20 minut
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne skladniki:

- orzechy wioskie potéwki - 30 dag
- stodka $Smietanka - 2/3 szkl.

- cukier - 1 1/4 szkl.

- laska wanili - kawateczek

- kakao - 2 tyzka(i)

- rodzynki - 2 tyzka(i)

- olej stonecznikowy - 1 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Rodzynki ptuczemy na sicie. Smietanke mieszamy z cukrem. Wanilie dodajemy do
$mietanki i gotujemy na matym ogniu, mieszajac, 10 min. Zdejmujemy $mietanke z
ognia, wyjmujemy wanilie, dodajemy kakao i ucieramy ok. 3 min na jednolitg, dosc
gestg mase. Duzy ptaski talerz smarujemy cienko olejem. Do masy wrzucamy orzechy,
mieszamy, aby rowno pokryly sie polewa, wyjmujemy widelcem i uktadamy na talerzu.

Na kazdym kawatku orzecha ktadziemy rodzynke.
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