Cytrynowy sernik z malinami

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

sernik

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

- maka - 200 g
- masto - 100 g
- jajka - 4 szt.

- cukier - 2/3 szkl.

- twardg - 1 kg

- cukier waniliowy - 1 op.

- budyn waniliowy - 1/2 op.

- starta skorka z cytryny - 2 tyzka(i)
- maliny - 1 szkl.

Etapy przyrzadzania:
Z maki, z6ttka, 3 tyzek cykru zagniesc kruche ciasto

Twardg zemleé, potaczy¢é z resztq cukru, 3 Zzoéttkami,
budyniem i cukrem waniliowym
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Z biatek ubi¢ sztywng piane

Wraz ze skoérkg cytrynowg dodaé do sera. Delikatnie wymiesza¢. Ciasto rozwatkwac i
wytozy¢ nim nattuszczong forme. Podpiec, wytozy¢ mase serowg i piec ok godziny w
temp 180 C. Ostudzi¢ i na wierzchu utozy¢ maliny
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