Tarta jabtkowa

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

ciasto

Ilo$¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- mrozone ciasto francuskie - 1 opakowanie (30 dag
- maka - 1 tyzka(i)

- jabtka - 60 dag

- sok z cytryny - 1-2 tyzka(i)

- masto - 4 tyzeczka(i)

- cukier - 1 tyzka(i)

- cukier puder - 2 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Ptaty ciasta utozy¢ jeden obok drugiego, tak by lekko zachodzity na siebie, na stolnicy
opruszonej maka, zostawi¢ do rozmrozenia.

2.

Jabtka obraé¢, pokroi¢ w ¢wiartki, usung¢ pestki i gniazda
nasienne, pokroi¢ w cienkie paski, skropic sokiem z cytryny

Okragtg forme optukac zimng woda. Ciasto rozwatkowag,
formujac koto o Srednicy nieco wiekszej niz forma, odstawic
na 5 min. Wiozy¢ do formy i lekko wciskajac, starannie
wylepi¢ brzegi formy. Plasterki jabtek utozy¢ promieniscie,
zaczynajac¢ od brzegow, tak by zachodzity jeden na drugi.

4. Posmarowa¢ mastem, posypac¢ cukrem. Piec 30 min w temp 220 C. Wyjaé posypac
cukrem pudrem, piec jeszcze 5 min
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