Feta wiosenna

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Feta wiosenna

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- dymka - 4 szt jajka - 2 szt mgka - 400 g oliwa z oliwek - -

- 6 tyzeczek rzodkiew - 1 peczek ser feta - 1 opakowanie siemie Iniane -
- 4 tyzki soczewica czerwona - 1 szklanka -

Etapy przyrzadzania:

1.

Z fety, maki, jajek i oliwy wyrobi¢ ciasto. zawingé w folie i schtodzi¢ godzine w lodéwce.
soczewice ugotowal. posiekaé¢ dymke tacznie ze szczypiorkiem, zetrzec¢ rzodkiewki.
dusi¢, dodajac gotowag, mato odsaczona soczewice i siemie. nagrzac¢ piekarnik do 180
stopni. ciasto wtozy¢ do formy. poniewaz jest dosy¢ rzadkie ugniataé je i rozciggad
przez folie alu a nie reka (nie przykleja sie). wtozy¢ do pieca na okoto pét h, tak aby sie
lekko zarumienito. wyjac, natozyc¢ farsz (wczesniej farsz doprawi¢ do smaku. wstawié na
ok. kwadrans.
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