Wisniowa krajanka

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Prawie jak torcik wisniowy.

Czas przygotowania: 90 minut
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: fatwe
Potrzebne sktadniki:
- jajka - 5 szt.

- maka pszenna - 15 dag
- maka ziemniaczana - 5 dag
cukier - 15 dag
czekolada w proszku - 5 dag
masto - 5 dag
gotowa polewa czekoladowa - 1 op.
budyn waniliowy - 1 szt.
mleko - 1/2 |
dzem wisniowy - 3 tyzka(i)
wisnidwka - 1 kieliszek
cukier do masy - 3 tyzka(i)
masto do masy - 25 dag

Etapy przyrzadzania:

1.

Zottka utrze¢ z 1/3 cukru, biatka ubi¢ na piane, dodad reszte cukru.

Wymieszac¢ make z czekoladg w proszku.

Mase zo6ttkowa wymieszac z piang, maka i czekolada.

Doda¢ rozpuszczone masto.

Ciasto przetozy¢ do podtuznej formy, piec 40 minut w 180 stopniach C, ostudzi¢,
przekr0|c na 3 blaty.

6. Masa do przetozenia ciasta (krem):

ugotowac budyn, ostudzi¢, masto utrze¢ na puszysta mase, doda¢ budyn, dzem i
wisniowke.

7. Blaty przetozy¢ polewg czekoladowg i kremem.
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