Pikantna surowka z ogorkow

Przepis dodany przez uzytkownika giustinal?7

Czas przygotowania: 15 minut
Ilos¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne skladniki:

- 3 $redniej wielkosci ogorki -
- 4 mtode cebulki -

- pikantny ketchup - 2 tyzka(i)
- oliwa - 2 tyzka(i)

- sol -

- pieprz -

- cukier -

- duze liscie sataty -

- posiekany szczypior -

Etapy przyrzadzania:

1.

smaczna surowka

Obrane ogorki kroimy w potplasterki, cebulke w krazki,
sktadniki oprészamy przyprawami, fgczymy i rozktadamy na
lisciach sataty. Ketchup taczymy z oliwa, gdy trzeba,
doprawiamy do smaku, =zalewamy porcje suréwki.
Podajemy nie pdzniej niz 15 minut po przygotowaniu,
obficie posypang szczypiorem.
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