Krazki

Przepis dodany przez uzytkownika Aneczka

przepyszne

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- maka - 2 szkl.

- masto - 2 dag

- drozdze - 3 dag

- cukier - 2 tyzka(i)

- zottka - 2 szt.

- jajo - 1 szt.

- Smietana - 3 tyzka(i)
cukier waniliowy -
ocet - 1 tyzka(i)

olej -

cukier puder -

Etapy przyrzadzania:

1. Utrze¢ drozdze z cukrem. Pozostate sktadniki potaczy¢ z maka, dodac utarte drozdze,
zagnies$¢ ciasto jak na pierogi. Nastepnie rozwatkowac¢ je na grubos¢ 1cm, wycigc
szklankg kragzki, w $rodku kazdego zrobi¢ dziurke kieliszkiem. Zostawic¢ ciastka na
gogzine do wyrosniecia. Smazy¢ na rozgrzanym ttuszczu jak paczki, posypaé cukrem
pudrem.
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