Sernik Palce Lizac¢

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Wspaniatly sernik -przepis mam od Babci - zawsze wychodzi

Czas przygotowania: 90 minut
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka pszenna - 3 szklanki

- Zottka - 5

- margaryna - 2 kostka(i)

- proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)
- cukier puder - 3 tyzka(i)

- brzoskwinie w syropie - 1 puszka(i)
- jaja - 10 szt.

- budyn waniliowy bez cukru - 1 szt.
- ser zmielony - 1 kg

- orzechy zmielone - 25 dag

- cukier krydsztat - 35 dag

Etapy przyrzadzania:

1.

Ciasto wykonanie:

Z 3 szklanek maki, 5 zottek, kostki margaryny,1 tyzeczki proszku do pieczenia i 3 tyzek
cukru pudru zagnies¢ ciasto kruche i podzieli¢ na dwie czesci.

Ser wykonanie:

Margaryne utrzec¢ z 30 dag cukru krysztatu, dodac 8 zottek, ser z budyniem, a na koncu
piane z 8biatek.

Masa orzechowa wykonanie:

2 stopione tyzki margaryny,mleko, 2 *tyzki cukru, zagotowaé, dodaé orzechy,
wymieszac¢, przestudzi¢ i doda¢ 2 zoiftka, proszek do pieczenia oraz piane z 2
biatek.Delikatnie wymieszac.

Ztozenie ciasta:

-dodatek: 1 puszka brzoskwin.

Ciasto kruche -masa orzechowa - potowa sera- pokrojone brzoskwinie-druga potowa
sera-kruszonka z ciasta kruchego.Ciasto upiec w catosci.
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