Wiosenna satatka

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Pyszna satatka.

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- kalafior - 1 szt.

rzodkiewki - 1 peczek

nac selera -

sol -

sok z cytryny -

oliwa z oliwek - 1/2 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Kalafiora oczysci¢, doktadnie umy¢, osgczy¢, wrzuci¢ na 5 minut na osolony wrzatek
(zeby IEW po ugotowaniu chrupigcy), wyjaé¢, odcedzi¢, a kiedy ostygnie, podzieli¢ na
rézyczki.

2. Rzodkiewki umy¢, pokroi¢ w krazki.

3. Umytg nac selera osaczy¢, podzieli¢ na listki, czes$¢ posiekac.

4. Wymieszac¢ rozyczki kalafiora z plasterkami rzodkiewek i pokrojong nacig selera,
posoli¢, skropi¢ sokiem z cytryny i oliwg z oliwek.
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