Krewetki z wermutem

Przepis dodany przez uzytkownika Klaudia940

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 10 surowych krewetek 16/20 w skorupach -
- 30 g masta -

- 2 zabki czosnku -

- 80 ml wytrawnego wermutu -

- 80 ml Smietanki 18% -

- sél -

- stodka papryka w proszku -

Etapy przyrzadzania:

1. T GO AR Krewetki obra¢ ze skorup. Na patelni rozgrza¢ masto,

. , wrzuci¢ grubo posiekany czosnek. Po chwili doda¢ krewetki i
skorupy. Smazy¢ kilka minut, zamieszaé. Kiedy krewetki
stang sie rézowe, wla¢ wermut, zagotowac. Zdjac z patelni
krewetki, skorupy i czosnek, do odparowujgcego sie
wermutu wla¢ smietanke. Chwile gotowac na matym ogniu,
doprawi¢. Wtozy¢ do sosu krewetki i podawaé. W skorupach
jest duzo smaku, dlatego dodaje sie je do smazenia
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