Tiramisu

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

Sprawdzony przepis na witoskie tiramisu. Wbrew
pozorom bardzo latwo wykona¢ ten deser a
smakuje wy$Smienicie. Zachecam do sprobowania:)

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1 kg mascarpone -

- 8-10 zdbttek -

- 200 g cukru pudru -

- 150 ml amaretto -

- 400 g biszkoptéw/biszkopt z 6 jaj (2 opakowania firmy San) -
- 800 ml mocnej ostudzonej kawy -

Etapy przyrzadzania:

1.

Zottka ucieramy na parze z cukrem pudrem na bardzo gtadkg mase. Kiedy Masa
ostygnie taczymy stopniowo z mascarpone, bez uzycia miksera az krem przybierze
jednolita konsystencje. Kawe taczymy z amaretto i wlewamy do miski. Potowe
biszkoptow moczymy krétko w kawie, tak zeby nasigkty, ale sie nie rozpadaty.
Uktadamy je na dnie formy, posypujemy lekko kakao, nastepnie rozsmarowujemy
potowe kremu, posypujemy lekko kakao, zndéw warstwa namoczonych biszkoptéw,
kakao i druga potowa kremu.

Mozemy podawac od razu, ale lepiej wstawi¢ do lodowki.

Jak podawac?
Schtadza¢ min. 5 h. Przed podaniem oprdszy¢ kakao.
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