Zupa ziemniaczana z curry

Przepis dodany przez uzytkownika trinié

‘ zupa

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- ziemniaki - 450 g

- marchew - 200 g

- por - 200 g

- cebula-120g

- masto - 2 tyzka(i)

- curry - 1 tyzeczka(i)

- rosét z kostki - 800 ml
- Smietana - 200 ml

- kromki chleba - 4 szt.
- olej - 1 tyzka(i)

- sOl pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1.

Ziemniaki obra¢ umy¢, pokroi¢ w kostke
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Cebule obraé, pokroi¢

Marchewke umy¢, obraé i pokroi¢ w kostke

Pora umy¢ i pokroic.

Ziemniaki i cebule podsmazy¢ na tyzce oleju i potowie rozgrzanego masta. Opruszyc
curry i zalac rosotem. Gotowac 15 min. Dodac marchew i pora, gotowac nastgpne 15
min

Zupe przetrzec¢ przez sito, dodac¢ Smietane. Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.

Z chleba odkroi¢ skoérke, migzsz pokroi¢ w kostke,
podsmazyc¢ na reszcie masta

Zupe rozlac na talerze, posypac grzankami
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