
Zupa serowa
Przepis dodany przez użytkownika ewa1257

zupa z sera żółtego

Czas przygotowania: 10 minut
Ilość porcji: 3-4
Stopień trudności: łatwe
Koszt: 9 PLN

Potrzebne składniki:
- żółty ser - 300 g
- śmietana - 0,25 szkl.
- listki mięty - 3 szt.
- sól pieprz - po 1 szczypta(y)

Przydatne akcesoria:
garnek

Etapy przyrządzania:

1. Zagotować 1,5 litra wody. Wrzucić utarty na tarce ser, posolić i zagotować.
gotować 10 minut.
Doprawić śmietaną i pieprzem.
Przed podaniem posypać drobno posiekaną zieloną lub suszoną miętą.

Jak podawać?
w miseczkach
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