Sos pomidorowy

Przepis dodany przez uzytkownika ewal257

sos do mies i do ryb

Czas przygotowania: 15 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: fatwe
Koszt: 10 PLN

Potrzebne sktadniki:

- pomidory - 1 kg

- czosnek - 4

- gatka muszkatotowa - 1 szczypta(y)
- gozdziki - 4 szt.

ocet winny - 2 tyzka(i)

Zielona pietruszka - 2 tyzka(i)

sol, pieprz, cukier - do smaku

Przydatne akcesoria:
rondel

Etapy przyrzadzania:

1. Pomidory sparzy¢, obrac ze skoérki, pokraja¢ w grubg kostke, wtozy¢ do rondelka, zalaé¢
octem rozprowadzonym w 0,5 szklanki wody i gotowa¢ 5 minut.
Nastepnie doda¢ czosnek roztarty na miazge z solg, uttuczong kolendrg, gozdziki i
startg gatkg muszkatotowa.
Doprawi¢ pieprzem i cukrem, posypac drobno posiekang pietruszka.

Jak podawac?
podawac na zimno lub goraco
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