Makaron z jarzynami w ciescie

Przepis dodany przez uzytkownika WDK

|\ s Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja

W lemp

w ks GPL.
P

Ilo$¢ porcji: 5-6
Stopien trudnosci: $rednio trudne

Potrzebne sktadniki:
- maka - 50 dag

- masto - 25 dag

- s0l - 1 szt.

- woda - 1 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Sktadniki ciasta zagnies¢. Chiodzi¢ przez 30 minut. Pokrojong w kostke marchew
gotowa¢ 5 minut w osolonym wrzatku. Dodac¢ groszek, gotowa¢ 3 minuty, osaczyc.
Wymiesza¢ z ugotowanym makaronem, startym serem, jajkiem, Smietang, mastem,
szczyptg soli. Ciastem wylepi¢ nattuszczong tortownice. Wiozy¢ nadzienie. Przykryc
resztg ciasta. Brzegi zlepi¢. Posmarowac tyzkg wody. Piec ok. 20 min w temp. 200*C

Jak podawac?

-- NADZIENIE:

25 dag makaronu
marchew

10 dag groszku zielonego
jajko

5 dag sera zoéttego

6 tyzek Smietany

1 tyzka masta
sol

Uwagi:
Za zgodaq autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.
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