Owocowy deser

Przepis dodany przez uzytkownika WDK

Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja
GPL.

Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne sktadniki:
- mleko - 11

- budyn - 2 op.

- cukier - 4 tyzka(i)

- polewa - 1 op.

- czekolada - 50 dag

- smietana - 30 dag

Etapy przyrzadzania:

1. Odlej dwa razy po 1/2 szklanki mleka. W kazdej rozréb doktadnie proszek budyniowy,
dodaj po dwie tyzki cukru. Pozostate mleko wlej po potowie do dwoch garnuszkow.
Zagotuj. Gotujace sie mleko zdejmij z ognia. Do jednego garnuszka wlej zawiesine z
budyniem waniliowym, wymieszaj, ponownie zagotuj. Do drugiego garnka - z budyniem
czekoladowym, réwniez wymieszaj i zagotuj. Optucz zimng wodg 4 miseczki, wlej do
nich po porcji obu budyni. Ostudz. W kapieli wodnej stop polewe i biatg czekolade.
Polewe rozsmaruj na nattuszczonej folii aluminiowej. Na tym zrob paseczki z biatej
czekolady. Kiedy zastygnie, pokrdj na tréjkaty. Budyn wybij na talerzyki. Udekoruj bitg
Smietang, owocami i trojkatami czekolady.

Uwagi:
Za zgodq autora, przepis z Cook Express. Licencja GPL.
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