Ciasto z ananasem :)

Przepis dodany przez uzytkownika ania00076

$ zoltka,3 szkl.maki,1 kostka margaryny,2 lyzeczki proszku do
pieczenia-wszystko wymieszac na gladka mase(mozna dodac 1 lyzeczke
kwasnej smietany jesli ciasto jest bardzo suche).Polowe tego ciasta
wylozyc na blache,posypac lekko bulka tarta na gore wylozyc male
kostki ananasa,nastepniena na ananas wylozyc piane z : 4 bialek,3/4
szkl.cukru,1 budyn waniliowy.Droga polowe ciasta zetrzec na tarce o
grubych oczkach na sama gore i piec ok 40 min.w 180 stopn.

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 25 PLN

Potrzebne sktadniki:

- jajka - 4 szt.

- maka - 3 szkl.

- margaryna - 1 kostka(i)

- proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)
- cukier - 220 g

- ananas - 2 puszka(i)

- smietana - 1 tyzka(i)

- budyn waniliowy - 1 op.

Przydatne akcesoria:
mikser, miski,blacha....

Etapy przyrzadzania:
1. 9

Jak podawac?
Pokroic w niewielkie ostki,posypac cukrem pudrem,podawac na talerzyku do kawy :)

Uwagi:
Piec w piekarniku nie mniej niz 40 min,poniewaz ciasto moze byc w srodku niedopieczone!
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