Papryka marynowana

Przepis dodany przez uzytkownika Agnieszka19891

Przepis na 5kg

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:

- pietruszka - 1 szt.

- marchew - 1 szt.

lis¢ laurowy - 1 szt.

pieprz - szczypta(y)

ziele angielskie - szczypta(y)
woda - 1|

woda - 1,5 |

olej - 0,5 szkl.

ocet-0,51

cukier - 30 dag

s6l - do smaku szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1. Iczest:
1 pietruszka
1 marchew
1 lis¢ laurowy
pieprz
ziele angielskie
11 wody
wszystko gotowac¢ 30minut, przecedzic

. IT czes¢:

2 1,51 wody
0,5 szkl. oleju
0,5l octu
30 dag cukru
troche soli
Zagotowac

3. Potaczy¢ 1 i II czes$¢, jak sie zagotuje wrzuci¢ pokrojong papryke i gotowac¢ 3-5 minut.
Po wyjeciu papryki utozy¢ w stoikach i zalewaé tg samg gorgcq zalewa.
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