Babka migdatowa

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

: ,'g"g bardzo dobra

Czas przygotowania: 45 minut
Ilos¢ porcji: 1-2

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 9 PLN

Potrzebne sktadniki:

- magka gryczana - 10 dag

- masto - 1 szt.

- cukier - 1 szkl.

- jajka - 4 szt.

- posiekane migdaty - 10 dag
- butka tarta - 1 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:
1. Zottka oddzieli¢ od biatek.Masto utrze¢ z cukrem na puch..Ucierajac dodawac po tyzce
maKki i po zo6ttku.Wsypac¢ migdaty i wymieszac.Z biatek ubi¢ sztywng piane.Dodawac do

ciasta delikatnie mieszajac.Forme do baby nattusci¢,posypa¢ tartg butkq i wlac
ciasto.Piec 30 minut w tem.180 stopni.

Jak podawac?
do kawy
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